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Versie 1.00 

Journaal Verscherpt toezicht 

 
 
 
 
 
 
 
Om een nieuwe stap in het journaal in te voegen: 
 Zet de cursor onder deze uitleg 
 Kies de benodigde stap uit het drop down-menu [Snelonderdelen] in het tabblad [Invoegen]. 

 
LET OP!! OPSLAAN ALS “WORD DOCUMENT MET INGESCHAKELDE MACRO’S”. Klik op het drop 
down menu, zie pijl).   

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Naam inspectielocatie Shanghai Garden 

Dossiereigenaar     

Adres Kleveringweg 11 

Postcode Plaats 2616 LZ Delft 

Telefoonnummer  

Mobiel nummer  

Email adres  

Openingstijden  

Website  

KvK Naam Shanghai Garden Restaurant B.V. 

KvK nummer 54252490 

Naam bestuurder    

Rechtsvorm BV 

Datum 3de RvB 31 maart 2017 

Ruimten Keuken, magazijn 

Veiligheid  

Engelsen
Tekstvak
Doc 356
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2de Nazorg inspectie  
Datum woensdag 21 maart 2018 

Inspecteur 9      

Inspecteur 9      

Gesproken met     

RvB nummer  

SW nummer  

Hygiëne    

Bouwkunde    

Ongedierte    

Temperatuur    

HACCP    

Overige opmer-
kingen 

Het bedrijf was in orde, twee richtwaarden voor micro genomen, afhankelijk 
van de uitslag gaat het bedrijf terug naar Rayon (bij micro monsters in orde) 
of er volgt een VeTo gesprek (bij RvB, micro monsters niet in orde). 
 
Temperaturen en HACCP in orde. Hygiëne, ongedierte en bouwkundige staat in 
orde. 
 
23 maart 2018  in ons protocol staat dat tijdens de tweede nazorg-
inspectie geen monsters worden genomen. Bij afwijkende monsters zal niet 
akkoord gegaan worden met het voorstel van het laboratorium en ze zonder 
maatregel worden afgehandeld. 

Vervolgstap Terug naar regulier 
toezicht  

 

1ste Nazorg inspectie  
Datum woensdag 23 augustus 2017 

Inspecteur 9    Inspecteur Zuid 

Inspecteur 9    Inspecteur Zuid 

Gesproken met     

RvB nummer  

SW nummer  

Hygiëne Kies overtreding Kies interventie  

Bouwkunde Kies overtreding Kies interventie  

Ongedierte Kies overtreding Kies interventie  

Temperatuur Kies overtreding Kies interventie  

HACCP Kies overtreding Kies interventie  

Overige opmerk-
ingen 

Lab voorstel van monster was een RvB. Aangezien logger boven de 8 graden is 
gekomen tijdens transport maatregel van het lab, in overleg met SPDer       

 afgewezen. Monster had niet in behandeling genomen moeten 
worden. De Ondernemer ook op de hoogte gebracht dat: 
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-onze logger te hoog is geweest in temperatuur 
-het monster wel afwijkend is, maar dat wij geen maatregel mogen nemen 
-uitleg gegeven wat de oorzaak kan zijn van een te hoog kiemgetal en entero’s 
-hij doorgaat naar de volgende stap in de marsroute (=voordeel ondernemer). 

RW monster 1 noodles Opmerking  

RW monster 2    

Vervolgstap 2de nazorginspectie       

Is de logger uitgelezen?   Ja ☒  Nee ☐ 

Voldoet deze? Ja ☐  Nee ☒ 

 
 

1ste Marsroute inspectie  
Datum donderdag 15 juni 2017 

Inspecteur 9    

Inspecteur 9      

Gesproken met     

RvB nummer  

SW nummer  

Hygiëne Kies overtreding Kies interventie  

Bouwkunde Kies overtreding Kies interventie  

Ongedierte Kies overtreding Kies interventie  

Temperatuur Kies overtreding Kies interventie  

HACCP Kies overtreding Kies interventie  

Overige opmer-
kingen Geringe hygiene puntjes. Verder nu voldoende. 

RW monster 1 89094518 Geen  

RW monster 2 89094526 Geen  

Vervolgstap   

Is de logger uitgelezen?   Ja ☒ Nee ☐ 

Voldoet deze?  Ja ☒ Nee ☐ 
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Gesprek Ondernemer  
Datum vrijdag 26 mei 2017 

Op locatie Centre Court Den Haag 

Inspecteur 10   

Inspecteur 9     

Inspecteur 9     

Gesproken met     

Is er een machtigingsformulier ingevuld? Ja ☒ Nee ☐ 

Heeft de ondernemer tijdens de tweede inspectie de flyer ge-
kregen en gelezen Niet gekregen, niet gelezen 

Uitleg gegeven over de procedure Ja ☒ Nee ☐ 

Kort verslag: 

Uitleg gegeven over de NVWA en het traject Verscherpt toezicht en de 
daarbij horende maatregelen. Een kopie van het schema “Verkort 
overzicht Verscherpt Toezicht” tijdens het gesprek uitgereikt. Er zijn 
de volgende afspraken  gemaakt: 
 
- Het Verscherpt Toezicht traject zoals tijdens het gesprek besproken, 
gaat u bespreken met uw personeel.   
-  U heeft aangegeven te werken volgens de meest recente Hygiëne-
code voor de Horeca (versie 2016). U gaat deze hygiënecode toepas-
sen in uw bedrijf en de procedures bespreken met uw personeel. De 
temperatuurregistratielijsten worden ingevuld en de producten afge-
dekt. 
- Alle bedrijfsruimten en apparatuur worden goed schoon gemaakt en 
gehouden.  
- Levensmiddelen die voor privégebruik zijn, worden apart bewaard of 
voorzien van een codering waaruit blijkt dat de producten niet voor de  
gasten zijn. 
- Er is uitleg gegeven over de groei van micro-organismen en entero-
bacteriaceae in levensmiddelen.    
         
Na 9 juni 2017 kan de eerste marsroute inspectie worden uitgevoerd 

 
 
 

3de Rapport van Bevindingen 
Datum vrijdag 31 maart 2017 

Inspecteur 9    

Inspecteur 9    

Gesproken met     

RvB nummer 480004550 

Richtwaardenmonster  

  

  

SW nummer  
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Overige opmer-
kingen  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2de Rapport van Bevindingen 
Datum maandag 16 november 2015 

Inspecteur 9     

Inspecteur 9     

Gesproken met     

RvB nummer 79212555 

Richtwaardenmonster  

  

  

SW nummer  

  

  

  

Overige opmer-
kingen  

 
 

1ste Rapport van Bevindingen 
Datum woensdag 14 oktober 2015 

Inspecteur 9      

Inspecteur 9     

Gesproken met     

RvB nummer 281780545 
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Artikelen niet schoon  

Bedrijfsruimte niet schoon  

Ongeschikte levensmiddelen  

SW nummer  

  

  

  

Overige opmer-
kingen  

 




